Kay bomo-jedli tavteden ? sola 9. - 13. 4.

Li I 1
meden namaz (mleéne beljakovine, laktoza) goveja jUha (pSeni¢ni gluten, jajca)
,e]</ adeV kruh (pSeni¢ni gluten) kuhana govedina
Pov‘ed/ey mleko (mleéne beljakovine, laktoza) pire krompir (mleéne beljakovine, laktoza)
jab0|k0 bucke v omaki (pSenicni gluten)
turisti¢na pasteta fizolova juha (psenicni gluten, jajca)
ok sveze kumare sirovi Struklji (psenieni gluten, mlegne beljakovine, laktoza)
tOV ¢érn kruh (pSeni¢ni gluten)
¢aj
bio marmelada juha iz bio korenja (psenicni gluten)
Kisla smetana (mie¢ne beljakovine, laktoza) testenine s haSe omako iz bio mletega mesa (psenicni gluten, jajca)
sreda bio pirin Kruh (pzenieni in pirin gluten) bio zelena solata
BIO DA N bela kava (mlegne beljakovine, laktoza, jeémenov gluten)
bio hruska
kuhan prsut brokoli juha (psenieni gluten)
kisle kumare sirova omaka (mlecne beljakovine, laktoza)
O@t’/‘t@k pOlbel kruh (pSenicni gluten) krompirjevi Svalj Ki (pSenicni gluten, jajca, mle¢ne beljakovine,laktoza)
¢aj zelena solata
SSS: kivi
piﬂjenec (mlegne beljakovine, laktoza) kisla repa (zelena)
ok sirova Strucka (pseniéni gluten, mlegne beljakovine, laktoza) koSc¢ek kruha (pseniéni gluten)
Pet banana jaboléni zavitek (mleéne beljakovine, pseni¢ni gluten.jajca)

V primeru, da ni mogoce zagotoviti ustreznih zivil, si pridrzujemo pravico do spremembe jedilnika.

Dober tek®
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